
VORSPEISEN 
 
 
 
BUNTER BLATTSALAT 11.00 
Sprossen / Malz-Croûtons / geröstete Kerne 
 
KOPFSALAT 18.50 
Morchel / Ei / Radiesli / Karotte / Croûtons 
 
TATAR VOM RIND HANDGESCHNITTEN 25.50 / 39.50 
Eigelbcrème / Essiggemüse / Vinaigrette / Toast 
 
SWISS LACHS GEBEIZT 27.50 
Gurke / Radiesli / Sesam / Asia-Vinaigrette 
 
WEISSER KNUSPER SPARGEL 22.50 
Miso-Mayonnaise / Vinaigrette / Kräutersalat 
 
 
 
 
 
 

WARME VORSPEISEN 
 
 
 
SPARGELSCHAUMSÜPPCHEN MIT VANILLE 16.50 
Yuzu / Kräuter-Öl / Croûtons 
 
CONSOMMÉ VON DER POULARDE 20.50 
Bärlauchmaultäschle / Wurzelgemüse / Schnittlauch 
 
STUNDEN-EI 21.50 
Spinat / Topinambur / Sherryschaum / Nussbutter 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

  



HAUPTGÄNGE 
 
 
 
SPARGEL GRÜN UND WEISS 26.50 / 44.00 
Neue Kartoffeln / Morcheln / Hollandaise / Gemüse-Vinaigrette 
 
…MIT SAFTIGEM KOCHSCHINKEN 38.00 
    Neue Kartoffeln / Morcheln / Hollandaise 
 
…MIT POULETBRÜSTCHEN 49.00 
    Neue Kartoffeln / Morcheln / Hollandaise 
 
…MIT KALBSSTEAK 64.00 
    Neue Kartoffeln / Morcheln / Hollandaise 
  
…MIT ZANDER AUS DER SCHWEIZ 62.00 
    Neue Kartoffeln / Morcheln / Hollandaise 
 
 
ENTRECÔTE VOM RIND 56.00 
Pommes Frites / Frühlingsgemüse / Kräuterbutter 
 
KALBSHACKBRATEN 39.00 
Rosmarin-Kartoffelstock / Wurzelgemüse / Sherry-Pilzrahmsauce 
 
STROGANOFF VOM RINDSFILET 59.00 
Spätzli / Frühlingsgemüse / Sauerrahm 
 
MORCHEL-TAGLIERINI 32.00 / 42.00 
Erbsen / Sherryschaum  
 
 
 

DESSERT 
 
 
 
EISKAFFEE 12.00 
Vanilleschaum / Crumble 
 
VANILLE PANNA-COTTA 16.50 
Rhabarber / Sauerampferglace / Haselnuss 
 
SCHOKOLADENKÜCHLEIN MIT FLÜSSIGEM KERN 18.50 
Portweinzwetschgen / Crumble / Sauerrahmglace 
 
KÄSE VARIATION 15.00 / 19.00 
Früchtebrot / Aprikosensenf / Baumnüsse 
 
GLACE pro Kugel 6.00 
Malz-Vanille / Sauerrahm / Kaffee / Sauerampfer 
 
SORBET pro Kugel 6.00 
Zitrone / Erdbeere / Sanddorn 
 
RAHM 1.80 

 



LÖWEN MENU 
 
 
 
 

AMUSE 
 

• 
 

TATAR VOM RIND HANDGESCHNITTEN 
Eigelbcrème / Essiggemüse / Vinaigrette / Toast 

 
• 
 

CONSOMMÉ VON DER POULARDE 
Bärlauchmaultäschle / Wurzelgemüse / Schnittlauch 

 
• 
 

SWISS LACHS KONFIERT 
Gurke / Radiesli / Sesam / Asia-Vinaigrette 

 
• 

KALBSSTEAK ROSA GEBRATEN 
Neue Kartoffeln / Spargeln / Morcheln / Hollandaise 

 
• 
 

VANILLE PANNA-COTTA 
Rhabarber / Sauerampferglace / Haselnuss 

 
• 

KÄSE VARIATION 
Früchtebrot / Aprikosensenf / Baumnüsse 

 
 
 
 
 
 
 
 

3 GÄNGE 89.– 
4 GÄNGE 109.– 
5 GÄNGE 119.– 
6 GÄNGE 129.– 

 
 

 
 
 

DEKLARATION: Rind: Schweiz | Geflügel: Schweiz | Kalb: Schweiz | Schwein: Schweiz | Reh: Schweiz | Fisch: Schweiz | Eier: Schweiz/Tübach 

 
Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 

Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 



LÖWEN MENU VEGETARISCH 

 
 
 
 

AMUSE 
 

• 
 

WEISSER KNUSPER SPARGEL 
Miso-Mayonnaise / Vinaigrette / Kräutersalat 

 
• 
 

SPARGELSCHAUMSÜPPCHEN MIT VANILLE 
Yuzu / Kräuter-Öl / Croûtons 

 
• 
 

STUNDEN-EI 
Spinat / Kartoffel / Blumenkohl / Parmesan 

 
• 
 

BÄRLAUCHMAULTÄSCHLE 
Spinat / Käse / Morcheln / Beurre blanc 

 
• 
 

VANILLE PANNA-COTTA 
Rhabarber / Sauerampferglace / Haselnuss 

 
• 
 

KÄSE VARIATION 
Früchtebrot / Aprikosensenf / Baumnüsse 

 
 
 
 
 

3 GÄNGE 69.– 
4 GÄNGE 79.– 
5 GÄNGE 99.– 
6 GÄNGE 109.– 

 
 

 
 
 
 

 
 
 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 
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